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WINDHAGER Des 1s 1n unserm Brot drin

feine Backwaren

Dinkel Emmer- : Flocken,
R‘;ﬂgglfl“' w,:lﬁ" ':‘::r' 5\7%2:;:/ E’:::L; Hefe | Malz|Sauerteig| Salz| Wasser[kimmel Mz‘:::::l/ll- ::::.:: Gewiirze] Niisse
Vollkorn| %" | schrot Ve | sprossen
Baguctt X X X X X
Bauembrot X X X X X X X
Buttermilchbrot X X X X| X X X
Dinkcl—\/ommrnbrot X X X X X
[ iweisbrot X X X X| X X X X X
Emmcrbrot X X X X X X X
E mmer-Dinkel-Brot X X X X X X
Frankisches Roggenbrot X X X X X X
Frahlingsbrot X X X | X X[ X X X
(Gassenhauer X X X X X X
Hafer-Vollkornbrot X X X X X X
Holzofcnbrot X X X X X X
Krackebrot X X X X X X X X X X
Kérncrbaguctt X X X X X X
K omnthaler Roggenbrot X X X X X| X X
I arbisbrot X X X | X X X X X
Mischbrot X X X X | X] X X
Nussbrot X X X X X X X X
Roggenbaguett X X X X| X
Roggen-Vollkornbrot X X X[ X X
Rosenbrot X X X X | X] X X
50mmcrkru5tc X X X X X
Sonnenblumenbrot X X X X | X| X X
Sovital X X X X | X] X X
St-Georgs-Brot X X X X X X| X X
St-Veiter chgenbrot X X X X X X
Steinmiihlenbrot X X X X X X X
Sidtiroler Brot mit Anis X X X X X X X
Urkombrot X X | X X X X X
Vinsc]-:gcrl X X X X X
Weisbrot X X X X
Wurzeﬂ:rot X X X X X
Zunftmeisterbrot X X X | X X X X
———— T
Semmel X X1 X X X
Breze X X | X X X
K srnersemmel X X X1 X X X X




